GLI ANTIPASTI*

Hors-d’oeuvre*

Prosciutto DOP / DOP ham
Prosciutto e melone / Parma ham and melon

Prosciutto e mozzarella di bufala campana DOP / Parma ham and DOP buffalo mozzarella from Campania 8

Mozzarella di bufala campana DOP / DOP buffalo mozzarella from Campania 8
Caprese di mozzarella di bufala campana DOP / 8
Caprese salad DOP buffalo mozzarella frorn Campania and tomato
Bruschetta
Carpaccio di filetto di manzo con rucola e Parmigiano Reggiano / 8
Carpaccio of beef filet with rocket salad and parmesan
Bresaola con rucola e Parmigiano Reggiano / Air dried beef with rocket salad and parmesan 8
Antipasto “Canova” x2 persone / Hors-d’oeuvre “Canova” x2
Carpaccio di spigola al limone / Carpaccio of sea bass with lemon £
Antipasto di mare con salmone / Mixed seafood hors-d’oeuvre with salmon L&BL DL A
Sauté di cozze e vongole veraci / Sautéed mussels and veraci clams ®
Salmone affumicato scozzese, crostini e burro / Scottish smoked salmon, croutons and butter R SIEd

LE PASTE* E LE ZUPPE*

Spaghetti*, Noodles* and Soup*

Tagliolini cacio e pepe / Tagliolini with cheese and black pepper © # 8
Rigatoni all'amatriciana / Rigatoni with bacon, parmesan cheese, tomato sauce and pepper o & »
Fettuccine al ragu / Fettuccine with tomato and meat sauce o & &
Spaghetti alla carbonara / Spaghetti with bacon, eggs, parmesan cheese and pepper © # 8
Lasagna / Layers of pasta, cheese and Bolognese sauce G &BG P A
Linguine al pesto / Linguine with pesto % _
Ravioli ricotta e spinaci al pomodoro o burro e salvia o #8572
Stuffed pasta cheese and spinach with tomato sauce or butter and sage

Risotto “Canova” (provola, champagne e tartufo) / Risotto “Can%a%pvolone, champagne and truffle) 8 &
5Y

Risotto alla crema di scampi / Risotto with scampi cream 8 o

Spaghetti alle vongole veraci / Spaghetti with veraci clams & O

Linguine all'astice / Linguine with lobster DY

Linguine allo scoglio / Linguine with sea-food LY A

Zuppa di verdure / Vegetable soup P

Tortellini in brodo / Tortellini soup @ 8 &

Gazpacho con crostini di pane / Gazpacho with croutons £BO P

Zuppa “Canova” ai frutti di mare / “Canova” soup with sea-food RER> N\ W

Melanzane alla parmigiana / Eggplant with tomato sauce and mozzarella cheese £8B A

SECONDI DI CARNE* E DI PESCE*

Meat* & Fish* Main Dishes

Straccetti con rucola / Beef strips with rucola P
Scaloppina di vitella al marsala o limone / Veal escalope with marsala or lemon dressing &8P
Cotoletta alla “Milanese” con patatine fritte* / Veal cutlet “Milanese” style with french fries* O #£BOG
Saltimbocca alla “Romana” / Veal escalope with sage, ham and white wine &8 A
Bistecca di manzo alla griglia / Grilled beef steak _
Filetto di manzo al pepe verde / Beef filet with green pepper £BO P
Petto di pollo alla griglia / Grilled chicken breast
Hamburger* e patatine fritte* / Hamburger* with french fries* L #BO
Grigliata di carne / Assortment of grilled meats
Frittura di calamari / Fried squids
Scampi alla griglia / Grilled scampi
Mazzancolle alla Luciana / King prawns Luciana style 2 &L
Scaloppa di spigola in crosta di patate / Sea bass escalope in potato crust
Trancio di salmone in crosta di pane / Salmon steak in bread crust
Pesce fresco del Mediterraneo alla griglia (1 hg) / Fresh grilled Mediterranean fish (1 hg) NE
Filetto di pesce fresco al forno con pomodorini, olive e capperi /
Mediterranean fresh fish fillet with cherry tomatoes, olives and capers

| CONTORNI*

Side Dishes*

Patate fritte* o al forno / French fries* or roast potaotes &

Spinaci o cicoria saltati / Spinach with garlic, chilly or butter and cheese 8

Verdure miste gratinate (Zucchine, melanzane, peperoni) / Gratin vegetables Zucchini, eggplant, peppers &
Selezione di formaggi tipici / Cheese selection

Insalata verde Green salad

LE INSALATONE*
Salad*

Insalata “Canova"” (Pomodori, radicchio, lattuga, mozzarella, tonno, mais) / 88 L A
Canova Salad Tomato, radicchio, lettuce, mozzarella cheese, tuna, corn

Insalata Greca (Formaggio feta, lattuga, olive, pomodorini, cipolla, cetrioli) / 88 L &
Greek salad Feta cheese, lettuce, olives, cherry tomato, onion, cucumbers
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Insalata di Cesare con alice (Lattuga, olio d'oliva, sale, yogurt, crema di latte, limone, alici, crostini di pane, pachino) / #B/BL A5

Cesar salad with anchovies Lettuce, olive oil, salt, yogurt, cream of milk, lemon, anchovies, croutons, cherry tomatoes

Insalata di Cesare con pollo (Lattuga, olio di oliva, sale, crema di latte, limone, crostini di pane, pachino, parmigiano) / £BBL P2 14

Cesar salad Lettuce, olive oil, salt, cream of milk, lemon, croutons, cherry tomatoes, parmesan

| DESSERT

Dessert and Fresh Fruit

Coppa di gelato Canova / Canova mixed ice cream cup BB
Coppa di gelato / Ice cream cup

Sorbetto al limone / Lemon sherbet & O

Tiramisu* o fetta di torta* / Tiramisu* or slice of cake* ©@ & 8

Coppa di fragole con panna / Fresh strawberries with whipped cream 8
Coppa di fragole / Fresh strawberries

Macedonia di frutta con gelato / Fruit salad with ice cream ©B88 O
Macedonia di frutta / Fruit salad

Frutta di stagione / Seasonal fruits

LE BEVANDE

Drinks

€
Caffé espresso / Espresso 4 Birra alla spina 0,40 It / Medium draught beer
Cappuccino 6 Birra alla spina 0,80 It / Large draught beer
Té / Tea 7 Vino della casa / House wine
Succhi di frutta / Fruit juices 6,5 Calice di vino della casa / Glass of house wine
Acqua minerale (bottiglia 0,50 It) / 4 Calice di prosecco / Flate of sparkling white wine
Mineral water (bottle 0,50 It) Calice di champagne / Flate of champagne
Acqua minerale (bottiglia 0,75 It) / 5 Liquori Nazionali / Italian liqueurs
Mineral water (bottle 0,75 It) Liquori Esteri / Imported liqueurs
Bibite 33cl / 6,5 Cocktails
Coca-Cola, Fanta, Sprite 33cl

Cestino di pane / Basket of bread &

LEGENDA / ALLERGENS KEY

WHEAT PEANUTS CRUSTACEANS soy MUSTARD LUPINES SULFITES
GRANO ARACHIDI CROSTACEI SOIA MOSTARDA LUPINI SOLFITI

@#FBBLF2LLEL08FPAM

EGGS MILK FISH. SHELLFISH SESAME NUTS CELERY BOOK OF ALLERGENS
UOVA LATTE PESCE MOLLUSCHI SESAMO FRUTTA A GUSCIO SEDANO  LIBRO DEGLI ALLERGENI

= Servizio 15% = | prodotti multipli non danno diritto a sconti = | prezzi sono in Euro
= Service charge 15% = Prices are in Euro

* | piatti potrebbero contenere prodotti surgelati. Per informazioni chiedere al cameriere di sala.
* Frozen products may be used if fresh are not available. For more info please ask the waiter.
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